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Suroviny

Porce: 6

- listové tésto 1 baleni

- Krém

- mléko 750 ml

- vanilkovy pudink 3 baleni
- zloutky 2 ks

- maslo 125 g

- mouckovy cukr 100 g

- vajeCny konak 50 ml

- Slehacka 500 ml

- ztuzovac Slehacky 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Z listového tésta vyvalime na pecicim papiru dva platy. Ja jsem pouzila 2 baleni uz vyvaleného tésta.
Jeden plat nechdme v celku, druhy nakrajime na stejné ¢tverecky. Peceme na 200°C asi 10 az 15
minut. Na krém rozmichame v mléce zloutky, priddme pudinkové prasky a uvarime. Nechame
vychladnout. Maslo uslehame s cukrem, zaslehame vlazny pudink a ochutime vajecnym konakem. Na
vychladly plat v celku naneseme krém na krém natreme uslehanou Slehacku a narovname nakrajené
kostky. Muzeme pocukrovat nebo zdobit ¢okoladovou polevou.
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