Houbova kulajda

Kategorie: Polévky

Autor: andrea

Suroviny

Porce: 4

- Bobkovy list 3 ks

- Brambory 8 ks

- Houby 100 g

- Zakysana smetana 250 ml
- Petrzelka 1 hrst

- Kmin 1 Spetka

. Sul 1 Spetka

. Cerny pepf mlety 1 $petka
- Ocet (dle chuti) 1 1zicka

- Mouka hladka 2 Izice

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:
Syrové brambory oloupeme, omyjeme spolu s o¢iSténymi houbami (hriby, babky nebo treba lisky) a
nakrajime na kosticky. Tyto ingredience dame do hrnce s litrem osolené vody, kminem, novym

korenim, peprem a bobkovym listem. Kratce povarime.

V zakysané smetané rozmichdme hladkou mouku. Kdyz jsou brambory mékké, tak priddme do


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

polévky jiz pripravenou smés smetany a mouky, promichame a povarime. Muzeme pridat i na
kousicky nakrajené varené vejce. Na zavér kulajdu podle chuti dosolime a pridame ocet.

Houbovou kulajdu rozlijeme do misek nebo hlubokych talifi a ozdobime nasekanou petrzelkou.



