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Suroviny

Porce: 6

- hladkd mouka 160 g

- mouckovy cukr 50 g

- mékky tvaroh 250 g

- smetana ke Slehani 250 ml
- mandlové lupinky 1 1zice

- herall0g

. strouhand citrénova kira 1 $petka
- vejce 4 ks

- jahody 400 g

- krupicovy cukr 70 g

- zelatina 8 g

Doba pripravy: 55 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Mouku prosijeme na val. Priddme vejce, cukr, zméklou Heru nakrdjenou na kousky a citronovou
kuru. VSechny prisady rychle prohnéteme a vypracujeme pevné tésto. (Pokud bychom tésto hnétli
dlouho, zacalo by se rozpadat. ) Ulozime je do chladu a nechdme asi hodinu odlezet. Mezitim si
pripravime napln. Tvaroh dame do misy a utreme ho s vejci, cukrem a smetanou. Ochutime
citronovou kurou. Tésto rozvalime na plat silny asi 7 mm a vylozime jim vymazanou a vysypanou
kolacovou formu. Na korpus rozetreme tvarohovou napln. Kolac vlozime do predehraté trouby a
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pomalu ho peceme pri 160 °C asi 45 minut dozlatova.

Béhem peceni troubu odvétravame. Jahody ocCistime, omyjeme, nechame okapat a rozlozime na
vychladly kola¢. Zelatinu nechdme nabobtnat ve 300 ml vody. Pak ji zahfejeme. KdyZ se rozpusti,
rozlijeme ji na jahody. Kola¢ ulozime od chladna zatuhnout. Pred poddvanim ho dozdobime
mandlemi.

Poznamka:

hery a mouky si pripravime trochu vi - na vymazani formy



