
Salát s cheddarem
Kategorie: Pokrmy

Autor: wencek

Suroviny
Porce: 4

sýr cheddar 150 g●

nakládané okurky 8 ks●

Knorr Salad Dressing Řecký 1 balení●

rajčata 2 ks●

hořtice 1 lžička●

pažitka 0.5 svazek●

šalotky 2 ks●

cukr 1 špetka●

Doba přípravy: 15 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Bez vaření - např. u salátů

Země: Česká republika

Počet porcí: 4

Postup:
Z rajčat odstraňte stopku. Na druhé straně jemně nakrojte nožem slupku a spařte je ve vařící vodě
po dobu několika vteřin. Následně dejte rajčata do studené vody a po chvíli je oloupejte.
Rajčata nakrájejte na osminy, pokropte je olivovým olejem a posypte cukrem. Zamíchejte a ponechte
několik minut v marinádě.
Sýr nakrájejte na půlcentimetrové hranolky, šalotku na kolečka a okurky podélně napůl.
Sýr smíchejte se zeleninou.
Knorr Salad Dressing Řecký smíchejte s olivovým olejem a nepatrným množstvím vody. Dochuťte
hořčicí.
Nasekejte pažitku. Salát polijte omáčkou a posypte pažitkou.

http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/



