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Suroviny

Porce: 5

. tresné 300 g

- maslo 100 g

- mouckovy cukr 100 g

- hlaDk& mouka 50 g

- mandlové lupinky 4 Izice

- smetana 80 ml

- prasek do peciva 1.2 balicek
- vanilkovy cukr 1 balicek

- vejce 3 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Francie

Pocet porci: 5

Postup:

1. TreSné dobre omyjeme a nechame odkapat

2. Ctyti zapékaci misky o objemu 250 ml vytfeme rozméklym méslem, vysypeme mandlovymi
lupinky, vanilkovym cukrem a rozdélime do nich ovoce

3. Rozméklé maslo utreme do husté pény s mouckovym cukrem a zloutky, vmichdme na jemno
nastrouhané mandle, smetanu a hladkou mouku rozmichanou s praskem do peciva

4. Nakonec do tésta vmichadme tuhy snih z bilkl

5. Tésto rozdélime do zapékacich misek (maximalné do dvou tretin - nabude), posypeme zbylymi
mandlovymi lupinky, ddme do predehraté trouby a peceme pri 180 °C dozlatova, tedy asi 40 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Poznamka:

jedno vejce si nechame na vymazani pekacku



