Penne s kuretem v syrové omacce
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Suroviny

Porce: 2

- téstoviny penne 200 g

- 18% smetana 150 ml

- strouhany syr 50 g

- kureci prsa 100 g

- voda 100 ml

- Zzampiény 100 g

- hrasek 50 g

- Knorr Inspirace Téstoviny 4 druhy syra 1 ks

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Uvarte téstoviny v osolené vodé.

Nakrajejte kureci prsa na kostky, zampiony na ctvrtky. Usmazte je dohromady na panvi.
Promichejte dukladné Knorr Inspirace Téstoviny 4 druhy syra se smetanou a s vodou.

Zalijte vSechny slozky na panvi pripravenym Knorr Inspirace Téstoviny 4 druhy syra, nasledné
pridejte téstoviny. Opétovné povarte do okamziku, az omacka zhoustne.

Vlozte zeleny hrasek na cca 2 minuty do vrouci vody. Téstoviny servirujte posypané parmazanem a
zelenym hraskem.
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