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Suroviny

Porce: 4

- maso na vyvar 500 g

- Cerstvé lisky 200 g

- tmavé pivo 100 ml

- nové koreni 4 kulicka

- brambory 4 ks

. pazitka 1 svazek

- cibule 1 ks

- majoranka 1 Spetka

- Knorr Bujon Slepici 2 kostka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Uvarte vyvar z porce masa, koreni a zeleniny a scedte jej.

Oloupejte brambory, nakréjejte je na kostky a pridejte do vyvaru.

Umyijte lisky a pridejte je do vyvaru spolecné s kostkami Knorr Bujén Slepici a s majorankou. Vse
nechte varit, az budou brambory mékké.

Do polévky prilijte pivo a smetanu a nechte prejit varem. Pred servirovanim polévku posypejte
nasekanou pazitkou.
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