Salat z pecenych brambor II
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Suroviny

- Brambory 400 g

- Rajce 2 ks

. Salotka 1 ks

- Dijonska hor¢cice 1 1zice

. Zakysana smetana 1 baleni
- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka
. Sul 1 $petka

- Rostlinny olej 1 1Zice

- Rozmaryn 1 snitka

. Cesnek 1 strouzek

- Bazalka 1 1zicka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Urcen pro: Dietni
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/
http://www.senzarecepty.cz/image-wm.php?link=53a440177c2e3/salat-z-pecenych-brambor.jpg

Postup:

Vybereme v obchodé, co nejmensi brambory. Ty oéistime, omyjeme a povarime v osolené vodé se
snitkou rozmarynu a strouzkem ¢esneku. Kdyz jsou brambory témér hotové, slijeme vodu. Brambory
prepulime a potreme je olejem. Vlozime na pekac a na nejvyssi teplotu nechame v troubé opéct. Po
upeceni je nechame zchladnout. Mezitim si nakrdjime nadrobno rajcata, Salotku a bazalku. VloZime
do misy. Prilijeme zakysanou smetanu a dijonskou hor¢ici, dle chuti osolime a opeprime. VSe
promichame. Pridame zchladlé brambory a se smési opét promichame. Salat ddme vychladit do
lednice.

Podévame jako osvézujici salat nebo jako prilohu ke grilovanému masu.



