Nepeceny kakaovy kolac s kuskusem
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Suroviny

Porce: 6

- Korpus

- voda 2.5 hrnek

. kakao 1.4 hrnek

- kuskus 1 hrnek

. sul 1.4 1zicka

. cukr 1 hrnek

- krém

- sojové mléko 2 hrnek
. kakao 3 1zice

. cukr 1.2 hrnek

. skrobova moucka 5 Izice

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Do kastrolu nalijeme vodu, priddme kuskus, cukr, kakao a sul, privedeme k varu a za stalého michani
povarime na mirném ohni asi 7 minut, dokud smés nezhoustne. Pak ji nalijeme na dno nevymasténé
dortové formy.

V jiném kastrolu dikladné rozmichame v$echny prisady na krém, privedeme k varu a za obCasného
michéni varime na mirném ohni, dokud smés témér neztuhne. Ihned ji nalijeme na prvni vrstvu v
dortové formé a povrch uhladime. Kdyz obé vrstvy vychladnou, vlozime dort do chladnicky a
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nechame ho dikladné ztuhnout a vychladit (nejméné 2 hodiny).
Vychlazeny dort ozdobime drobnym ovocem (napriklad rybizem), nakrajime ho na vysece a ihned
podavame, dokud je jesté studeny.



