Rebarborovy kolac

Kategorie: Moucniky

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 6

- Polohruba mouka 250 g

- Prasek do peciva 1 1zicka

. Zloutky, bilky si odlozime 2 ks
- Maéslo 150 g

- Praskovy cukr 60 g

- Vanilkovy cukr 2 ks
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- Tvaroh 500 g

- Praskovy cukr 60 g

- Vejce 2 ks

- Hrubd mouka 2 IzZice
- Vanilkovy cukr 2 ks
- Rebarbora 5 ks

Doba pripravy: 70 min
ObtizZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Nejprve si kola¢ovou formu vylozime papirem na peceni. Papir "vmackame" do formy, aby se ji 1épe
prizpusobil a aby se ndm pak do ni 1épe ukladalo tésto. Ocistime ovoce a nakrajime ho na kousky.
VSechny prisady na tésto spolu smichame na hladké tésto. Celou formu pokryjeme vrstvou tésta.
Troubu si predehiejeme na 180 stupnd. Do misy ddme tvaroh, hrubou mouku, vSechen cukr a zloutky
a utreme, nejlépe mixérem. Ve druhé nddobé vyslehame 4 bilky. Rebarboru vmichame do tvarohové
smeési a zlehka vmichame i snih. Nadivku vylijeme do formy, uhladime a peceme cca 50 minut.



