Salatova polévka
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Suroviny

Porce: 6

- velka hlavka salat 1 ks

- voda 1000 ml

- masox 1 kostka

. hladka mouka 3 1Zice

- trocha sul 1 ks

. sladka smetana 250 ml

- pepr 1 Spetka

- vejce (uvarené natvrdo) 5 ks

Doba pripravy: 20 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Salat oplachneme, nasekdme a vlozime do hrnce. Zalijeme ho vodou, priddme masox a ddme varit.
Zatim vymichame mouku, stl a trochu mléka na hladkou ka$icku. Prilijeme zbytek mléka a smetanu
a diikladné promichame. Salat se nemusi varit, takze kdyz zac¢ne voda vrit, vlijeme do polévky
smetanovou smés a za stalého michani chvili povarime. Dochutime soli a peprem. Polévku podavame
s nakrajenymi vejci.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

