Citronove - penovy kolac

Kategorie: Moucniky

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 11

- Hladkd mouka 100 g
- Mékké maslo 50 g

. Sul 1 Spetka

. Cukr 1 salek

- Hladka mouka 2 1zice
. Sul 1 1Zicka

- Voda 2 salek

. Maizena 3 1Zice
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- Maéslo 2 lzice

. Zloutky 4 ks

. Citrén, nastrouhana kira a vymackana $tava 2 ks
- Bilky 4 ks

- Krystalovy cukr 60 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 11

Postup:

Troubu si predehiejeme na 175 stupni. Ingredience na tésto rozmrvime mezi prsty, priddme trosku
vody - jen tak, aby vzniklo tuhé tésto, potom ho rozvalime. Dno kruhové dortové formy vylozim
pecicim papirem. Tésto preneseme do formy tak, aby pokrylo celé dno a také okraje do vysky cca 2,5
cm. Tésto ddme péct do trouby na 10-15 minut. Pripravime si nadivku. Ve stredné velké panvi nebo
kastrolu smichdme cukr, mouku, maizenu a sul. Do toho smichdme citrénovou $tavu, kuru a vodu. Pri
stalém michani nechame ndadivku chvili varit. Nadivku odstavime z ohné a primichame maslo. V malé
misce metlickou rozslehame zloutky a pomalu do nich po Izicich popridavame pul $alku nadivky a
stale pritom michame metlickou. Pak tyto Zloutky s trochou nadivky vylijeme na panev se zbytkem
nadivky. Privedte k varu a stale michejte, dokud smés nezhoustne. Smés pak vylijte na upecené
tésto. V misce vysSlehdme bilky do husta. Priddme cukr a slehdme dal dokud opét snih nezhoustne do
tuha. Snih navrstvime na cely kol4¢. Pe¢eme v predehraté troubé na 175 stupnu asi 10 minut, dokud
neni snih zlato-hnédy.



