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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 16

- polohruba mouka 35 g

- maslo 1 kostka

- taveny smetanovy syr 2 kostka

- na obalovani mouckovy cukr 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 16

Postup:

V mise smichdmo maslo, syr a mouku a vytvorime hladké tésto. Pak z tésta vytvorime kulicky, do
kazdé udélame dulek a naplnime dle libosti (marmelada, povidla, nugeta...)

Kolacky dame na plech vylozeny pecicim papirem a peceme pri 180 stupnich Celsia asi 15-20 min.
Upecené kolacky vyjmeme z trouby a jesté horké je obalujeme v mouckovém cukru.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

