Cuketovy nakyp

Kategorie: Pokrmy

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 4

- Velké cibule 2 ks

- Hruba mouka 200 g

- Olej 6 1zice

- Prasek do peciva 1 ks

- Vejce, Zloutky a bilky zvlast 4 ks
- Nastrouhany tvrdy syr 150 g

- Méslo 1 ks

- Strouhanka 1 ks
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- Cuketa 3 ks

- Slaninu nakrajenou na kosticky 300 g
. Shl1ks

- Pepr 1 ks

Doba pripravy: 80 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cuketu si nastrouhdme na hrubém struhadle. Ponechdme i duzinu, i kdyz je uz pérovité umeélé.
Pokud mame pocit, ze se nam vyloucilo hodné vody, alespon cast slijeme. Formu nebo pekac o
rozmérech 20x30 cm vymazeme a posypeme strouhankou. Do velké misy ddme nastrouhanou cuketu,
cibuli, slaninu, syr, mouku, olej, prasek do peciva, Zloutky, sul a pepr. VSe dobre promichame. Zvlast
uslehame bilky a zlehka je vmichame do smési. Smés vylijeme do pekace a uhladime. PeCeme asi
hodinu na 180 stupnich (horkovzdu$na na 160 stupnu).



