Zelné balicky s mozzarellou
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Suroviny

Porce: 4

- mozarella 2 ks

- slanina 8 platek

- zelné listy 8 ks

- grilovaci koreni 2 1zicka

- sladka chilli oméacka 4 Izice
- trocha soli 1 ks

- dle potreby olivovy olej 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Do vétsiho hrnce nalijeme vodu, osolime a privedeme k varu. Do varici vody ponorime asi na 4
minuty zelné listy. Pak vodu slijeme a zeli nechame na situ okapat.

Do trojuhelniku vyrizneme stredovy kostéal. Pozor, abychom nerozrizli cely list, protoze by se hure
balil. Mozzarellu na nakrajime na osm stejné velkych dilku.

Pripravené zelné listy rozlozime na val a na kazdy polozime platek slaniny. Doprostred polozime
kousek mozzarelly. Tu ochutime Spetkou grilovaciho koreni, pulkou 1Zice chilli omacky a podle chuti
jesté osolime. Pak zelné listy zabalime do balickl a naskladdme do zapékaci misy vymazané olivovym
olejem. PeCeme v predehraté troubé pri teploté 250 °C asi 20 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Hotové balicky poddvame s varenymi brambory nebo tmavym pecivem.



