Kinder mlécny rez

Kategorie: Moucniky

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 12

- Malé vajicka 8 ks

- Krystalovy cukr 8 Izice

- Kakao 4 lZice

- Olej 2 1zice

- Polohruba mouka 10 1zice
- Prasek do peciva 1 1zicka
- Jemny tvaroh 500 g

- Méslo 200 g
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- Zakysana smetana 400 g
- Mouckovy cukr 14 Izice
- Vanilkovy cukr 1 balicek

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:
Nachystame si 2 papiry na peceni a oba potreme maslem.

Pripravime si polovinu tésta: Polovinu vajec vyslehame s polovinou cukru do pény (asi 6 minut), pak
pridame olej a na konec po lzicich smiSené suché prisady a dobre vySlehame. Tésto vylijeme na plech
vylozeny vymazany papirem. Tésto urovname na cely plech. Bude to velmi tenka vrstva, ale netreba
se toho bat. Tésto dame do trouby vyhraté na 175 stupnu a peCeme 8-10 minut. Cely proces
zopakujeme a upeceme i druhé tésto. Na krém vyslehdme nejprve cukr s maslem, pak pridame
tvaroh a nakonec zakysanou smetanu. Na vychladlé tésto vylijeme krém, rozvrstvime ho po celém a
zarovname. Nakonec polozime druhé vychladlé tésto. Kola¢ nechame alesponi 2 hodiny v chladu nebo
nejlépe pres noc.



