Sunkové rolky

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- mleté maso 500 g

- trocha oblibené koreni 1 ks

- Sunkovy salam 200 g

- tvrdy syr 150 g

- trocha sladky kecup 1 ks

. trocha bazalka 1 ks

- smetana na vareni 12% 250 ml

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Mleté maso okorenime podle vlastni chuti - vegetou nebo treba grilovacim korenim. Vytvorime
valecky, kazdy zabalime do platku Sunkového salamu a jeden vedle druhého vyskladame do zapékaci
misky.

Zasypeme nastrouhanym syrem. Ve smetané rozmichame asi 3 1zice kecupu, trochu bazalky a rolky
smési polijeme. Peceme priblizné 40 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

