Parek v zavinovacce
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 10

- parky 16 ks

- listové tésto 1 baleni

- tvrdy syr nastrouhany nahrubo 200 g
- anglicka slanina 200 g

- keCup podle potreby 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 10

Postup:

Prvni plat tésta rozptlime a rozvalime do ¢tverce. Ctverec rozétvrtime a kazdou ¢tvrtku platu
pomazeme kecupem. Nozicky parkl rozpulime a kazdou pulku zabalime do anglické slaniny.
Zabaleny parek polozime na keCupem pomazany plat. Posypeme nastrouhanym syrem a zabalime
jako do zavinovacky. Na plech si ddme pecici papir, na ktery rozlozime zabalené parecky.
Peceme v predehraté troubé na 220 °C dozlatova. Podavame jesté teplé se sklenici dobre

vychlazeného piva.
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