Ananasovo-kokosové kolacky

Kategorie: Moucniky

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 6

- Prasek do peciva 1 1zicka
- Kokosové mléko 160 ml

- Konzerva ananasu 1 ks

- Mékké maslo 120 g

- Vejce 1 ks

. Sul 2 1zicka

- Hladka mouka 2 Salek

- Jemny tvaroh 2 Salek
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- Krystalovy cukr 1 Salek

- Krystalovy cukr 1 1zicka
Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Slehani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Ananas slijeme a nasekdme na drobné kousky. Troubu predehrejeme na 175 stupnt. Vymazeme a
vysypeme moukou libovolné formy.

V mise vySlehdme maslo s cukrem. Pridame tvaroh a vejce. Potom kokosové mléko a vSe dobre
proSlehdme. Do smési prosejeme mouku, sul a prasek do peciva a vSe dobre vySlehdme. Nakonec
priddme nasekany ananas a naposledy vSe dobie smichame. Peceme asi 35 minut, dokud
nevybereme z tésta Cistou $pejli. Nazavér mizeme kolacky ozdobit napr. slehackou a pomeranc¢ovou
kurou.



