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Suroviny

Porce: 2

- rajcata 6 ks

- Cesnek 2 strouzek

. sul 0.5 1zicka

- Sunka parmska 6 platek
- syr mozzarella 1 ks

- olej olivovy 1 1zice

- petrzelka 1 hrst

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Zapékani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Rajcata omyjeme, osuSime a jejich horni stranu serizneme. Pomoci 1zicky trochu vydlabeme stred.
Oloupany cesnek utreme se soli a smés rozdélime do stredu kazdého rajcete. Jednotlivé platky Sunky
nejprve prehneme, pak srolujeme. Do kazdého rajcete nejdriv vlozime jeden platek a pak do néj
vsuneme maly kousek mozzarelly.

Pekacek vymazeme olejem, naskladdme do néj rajCata a zapékéame je pri teploté 200 °C asi 15-20
minut. Servirujeme na taliri posypané ¢erstvou petrzelkou. Jako prilohu poddvame nejlépe bilé
pecivo.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Poznamka:

Schwarzwaldska Sunka ma mimoradné aromatickou uzenou vuni a prijemnou typickou
tmavocervenou barvu.



