Fofr buchta se zelim

Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- Tésto

- vejce 1 ks

- podmasli 1 sklenice

- mouka hladka 1 sklenice
- soda 1 1zicka

- olej 1 1zicka

- Napln

- cibule velka 1 ks

- slanina anglické 250 g
- zeli sterilované 500 g
- vejce 1 ks

- majonéza 2 1Zice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Smichame vSechny suroviny na tésto a smés nalijeme na vymazany plech.

Cibuli a slaninu nakrajime na kostky, osmahneme. Pridame zeli, kratce podusime.

Néapln navrstvime na tésto a rovhomérné rozetreme.

Uslehdme vejce s majonézou a natreme na napln. PeCeme v predehraté troubé pri 180 °C dozlatova.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

