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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 16

- listové tésto 1 ks

- kysané zeli 1 ks

- uzené maso 200 g

- cibule 1 ks

- suSeny cesnek 1 Izicka
- trocha soli a pepre 1 ks
- olej podle potreby 1 ks
- vejce 1 ks

- kmin podle chuti 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Listové tésto na pomouceném véle vyvalime a rozdélime na nékolik ¢tverecku. Velikost si muze
kazdy zvolit podle toho, jak velké chce tasticky mit.

Na panvicce kratce orestujeme cibuli a uzené nakrajené na kostky a nechdme okapat od oleje. V
mise pak smichdame kysané zeli, orestované maso s cibulkou, suseny ¢esnek a okorenime soli a
peprem.

Smés klademe na ¢tverecCky, zabalime, potreme vejcem a posypeme kminem. Vlozime do trouby
vyhraté na 150 °C a peceme dozlatova.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

