Leco

Kategorie: Pokrmy

Autor: andrea

Suroviny

Porce: 4

- Sadlo 2 lzice

. Cervena paprika 500 g

- Cibule 1 ks

- Mékky salam 200 g

- Rajcata 800 g

- Vejce 2 ks

. Cerny pepf mlety 1 $petka
. Sul 1 $petka

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: VecCere

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4
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Postup:

Zeleninu ocCistime. Cibuli nasekame najemno. Papriky nakrajime na nudlicky. Rajcata narizneme,
sparime, oloupeme a nakrajime na kousky.

V hrnci rozpalime sadlo, vsypeme cibuli a nechame ji zpénit. Pridame papriku a restujeme, az
paprika zmékne. Pak pridame rajcata, stl a spolecné dusime domékka.

Zatim si nakrajime saldm na kosticky. Do leCa vsypeme nakrajeny salam a prohrejeme. Do hrnicku
rozklepneme vejce, rozmichdme je vidlickou a zahustime jim leco. Nakonec klasické leCo ochutime
soli a peprem.

Hotové klasické leco podavame s ¢erstvym pecivem, nejlépe chlebem.



