Malinove Mufinky s citronovou polevou

Kategorie: Moucniky

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 12

- Hladka mouka 300 g

- Krystalovy cukr 130 g

- Prasek do peciva 1 1zicka

. Sl 1 Spetka

- Rozslehané vejce 2 ks

- Rozpusténé maslo 100 g

- Mléko 100 ml

- Maliny 200 g

- Citrénova stava s prosetym mouckovym cukrem 1 1

Doba pripravy: 35 min

Obtiznost: Snadné
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Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 12

Postup:

Troubu predehrejeme na 190 stupnu. Plech na muffiny vysteleme 12 papirovymi ko$icky. Ve velké
mise smichdme mouku, sul a prasek do peciva. V malé mise smichame tekuté suroviny - mléko,
maslo a rozslehané vejce. Tekuté suroviny vlijeme do velké misy se suchymi surovinami. Prisypeme
ovoce a vSe smichame 1zici. Pokud tam budete mit nerozmichané hrudky, je to v poradku. Papirové
kosSicky naplnime téstem a peceme 25 minut. Na zavér vychladné muffiny pocakame citronovou
polevou.



