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Suroviny

Porce: 4

- Lilek 500 g

- Praskovy cukr 40 g
- Citron 1 ks

. Cesnek 1 ks

- Tymian 1 ks

. Pept, stl 1 Spetka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Oloupany lilek nakrajime na kosticky, smichdme s cukrem, stavou, tymidnem a nadrobno krajenym
cesnekem.

Peceme v troubé pod poklickou za ob¢asného promichéni, pri 200°C asi 40 minut az je lilek
zkaramelizovany a mékky.

Jesté teply lilek rozmixujeme na jemnou kasi a zaslehdme do ni olej.

Dochutime soli a peprem.

Poznamka:

Lilek byl mékky, ale nezddl se mi zkaramelizovany.

Obavy, ze to bude moc sladké se nenaplnily; bylo to tak akorat, mirné navinulé.

Olej z liskovych orechu nepouzivam. Oleje z prazenych vlasskych orechlt mi v takovém mnozstvi
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prislo lito, zkusil jsem to jen s malym mnozstvim kase, bylo to na chut prijemné. Zbytek kase jsem
pripravil s EVOO a bylo to také velmi chutné



