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Suroviny
Porce: 2

Vepřový guláš 250 g●

Měkké máslo 50 g●

Nakrájená petrželka 1 ks●

Pepř, sůl 1 špetka●

Doba přípravy: 15 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Míchání

Země: Německo

Počet porcí: 2

Postup:
Z guláse odlejte omácku, maso (bez kostí) dejte do robotu/mixeru a za stálého pridávání omácky a
másla mixujte az pomazánka dostane konzistenci asi jako pastika.
Do pomazánky vmíchejte petrzelku, ochutte solí a peprem, evt. cayennským peprem.
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