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Suroviny

Porce: 4

- Cuketa 500 g

- Provensalské kozeni 1 Izice
- Zeleninovy vyvar 1 Izice

- Cibule 2 ks

- Cesnek 2 strouzek

- Olivovy olej 2 1zice

- Smetanovy syr 50 g

- Vejce 2 ks

- Paprika 2 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cukety nastrouhejte na hrubo, smichejte s provensalskym korenim, vyvarem v prasku a peprem. V
hrnci rozehrejte olej a na nem orestujte cibuli a cesnek do sklovata. Pridejte k nim nastrouhanou
cuketu a varte pri stredni teplote pod poklickou 5 minut. Obcas promichejte. Do hrnce pridejte syr.
Creme fraiche rozslehejte s rajcatovym puré, vejci a 1 KL papriky. Vlejte to ho hrnce a za stalého
michéni varte 2-3 minuty az se smes srazi. Ochutte soli a nechte vychladnout.

Toastovy chléb opecte v opékaci topinek, slabe potrete maslem a naneste na nej cuketovou smes.
Posypte paprikou a kazdy chléb diagonélne rozriznete.
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