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Suroviny
Porce: 8

Žampiony 250 g●

Máslo na smažení 1 ks●

Pomazánkové máslo 1 ks●

Masox 1 ks●

Cibule 1 ks●

Pepř, sůl 1 špetka●

Doba přípravy: 30 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Míchání

Země: Česká republika

Počet porcí: 8

Postup:
Nadrobno nakrájené žampióny (osvědčilo se mi je nastrouhat na hrubých slzách – jde to dobře)
osmažíme na másle s cibulkou, přidáme masox a pepř a sůl. Do vlažné směsi vmícháme
pomazánkové máslo a necháme vychladnout. Podáváme nejlépe následující den.

http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

