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Suroviny

Porce: 4

. kurecich prsou nebo stehennich rizki 500 g
. Zampionu 1 plechovka

- eidamu 100 g

- Rama Classic 100 g

. sul 1 Spetka

- Pepr 1 Spetka

- Knorr gyros korenici mix 1 balicek
Doba pripravy: 65 min

Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
Kureci prsa naklepeme, osolime, opeprime, posypeme korenim Knorr gyros korenici mix a opeceme

na oleji. Houby pokrajime a dusime na masle domékka. Pekdcek vytreme Ramou, vlozime prsicka,
posypeme houbami a rozlozime platky eidamu. Peceme, dokud syr nezacne zlatnout.

Poznamka:

Podévame s varenymi bramoborami nebo s ryzi.
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