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Suroviny

Porce: 4

. Sunka 35 g

- Mléko 11

. Slehacka 11

- Méaslo2 g

- Hladkd mouka 2 g

Doba pripravy: 10 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Do jisky (na panvicce rozehrejeme maslo, vmichame do néj hladkou mouku a michame, az zaruzovi
pridavame za stalého michéni mléko a varime na mirném ohni do husta. Sunku umeleme, zamichame
do studené husté omacky a naslehame. Vyslednou masu dame na tri hodiny do lednicky.

Po této dobé vyjmeme, uslehame Slehacku ne prilis dohusta a zlehka ji vmichame do Sunkové pény.
Bud' si ji hned tvarujeme a davame na talirky v podobé, v jaké ji budeme servirovat (do doby
podavani nechame v chladnu), nebo ji ddme do lednicky a tvarujeme pred podavanim. Vyborny
predkrm, i jako slavnostnéjsi pomazanka na chlebicky.

Priloha - veka, na zdobeni 2. varena vejce, sladkokysela okurka, citron, zelend petrzelka, kapie.
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