Celerova pomazanka s rybou
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Celer 300 g

- Lucina 2 ks

- Rybicky v oleji 1 ks
- Vejce natvrdo 1 ks

- Tvrdy syr 50 g

- Cibule 1 ks

- Pazitka 1 ks

- Bily jogurt 50 g

- Citronova stava 1 ks

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Do misky dame lucinu, pridame rozetrené kosti zbavené rybicky i s olejem, vareny jemné nasekany
celer, vejce nakrajené na kosticky, nastrouhany syr, jemné nasekanou cibulku, pazitku a vSe spojime
majolkou nebo bilym jogurtem.

Dobre promichame na jemnou pomazanku, kterou nakonec pokapeme citronovou Stavou a mazeme
na chlebickovou veku.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

