Kure a la husa

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- kureciho masa 1500 g

- jablek 300 g

. ¢erného piva 500 ml

- Rama 2 1zice

- kmin 1 hrst

- pepr 1 hrst

. sul 1 hrst

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4
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Postup:
Kure omyjeme, osolime, opeprime a posypeme kminem. Jablka oloupeme, zbavime jadrincu a
nakrajime na mensi kousky a vlozime je dovnitr kurete. Na panvi rozpalime Ramu a na ni ze vSech

stran opeCeme celé kure. Podlijeme asi 150 ml vody a dusime v troubé pod poklickou asi 20 minut.
Prilijeme pivo a peceme odklopené dalSich 20 minut, nez kure zCervena. Prubézné podlévame.

Poznamka:

Podavame s bramborovym knedlikem a zelim.



