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Suroviny

Porce: 16

- paprika 1 ks

- Sunka 10 platek

- maslo pomazankové 1 ks
- chléb toustovy 10 platek
. pazitka 1 svazek

Doba pripravy: 40 min

Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 16

Postup:

Z toastového chleba odkrojime ktrku, nakréjime krajicky a vyvélime je na tenké platky.

Kazdy platek po celé plose potreme pomazankovym maslem a na né polozime Sunku. Pokladame ji na
3/4 pléatku, zbyvajici 1/4 musi zustat volna pro lepsi rolovéni.

Na kraj platku, bliz k sobé, ddme tenky prouzek papriky, kolem kterého platek srolujeme, vytvori se
nam valecky.

Dame je na chvili ulezet do lednicky. Pak je navrchu potreme pomazénkovym maslem, kazdy
rozrizneme na 4 kousky a kazdy kousek posypeme nadrobno nastrihanou pazitkou.

Poznamka:

MiiZe$ pouzit maslo s jakoukoli piichuti nebo jakoukoli pomazénku. Sunku nahradi$ uzeninou dle své


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

chuti, ale musi byt mékka, aby se platek dobre roloval. Papriky je hezké prostridat dle barvy. Pazitku
vymén za petrzelku. Détska verze: platek potri nutelou, posypej orisky a dovnitr dej prouzek bananu.



