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Suroviny

Porce: 4

- vejce 2 ks

- mléko 250 ml

- pivo 300 ml

. sul a pepr podle chuti 1 ks
- hladkd mouka 400 g

- velké cibule 4 ks

- olej na smazeni 1 ks

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Vejce rozslehdme s mlékem a pivem, dochutime soli a peprem, nakonec prisypeme 200 g mouky a
vSe dobre promichdme, aby vzniklo hladké tésticko.

Cibuli oloupeme, nakrdjime na asi 1 cm silné krouzky, které namacime do misy s vodou. V hlubsi
panvi rozehrejeme olej a do prazdné misky nasypeme zbytek hladké mouky (200 g). Vlhké cibulové
krouzky obalime v misce s moukou, poté v tésticku, poté opét v mouce, znovu v tésticku a az potom
je smazime dozlatova. Podavame teplé i studené.
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