Zapeceny chleba se syrovou naplni
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 3

- bochnik chléb svétly 1 ks
- slanina anglicka 150 g

- syr taveny 1 balicek

- smetana zakysana 2 ks

- Cesnek 2 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zapékani
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 3

Postup:

Podle poctu osob koupime jeden mensi kulaty chléb (pro 2 osoby), nebo klasicky chléb Sumavu (pro
4-6 osob). Serizneme Spicku a vnitrek vydlabeme na plech.

Do hrnce dame slaninu nakrajenou na kostky, tavené syry, zakysanou smetanu a ¢esneku, co kdo
vydrzi. Na sporaku vse pri nizké teploté zahrejeme a vlijeme do vydlabaného chleba, ktery pak
pridame na plech. Zapékame v troubé na 200 °C, dokud neni vnitrek chleba zlatavy (asi 10-15
minut).
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