Pudinkovy moucnik I1I
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Suroviny

Porce: 8

- korpus dortovy 1 ks

- marmelédda 1 sklenice
- Kompot 1 sklenice

- pudink ¢okoladovy 1 ks
- cukr krupice 2 lzice

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 8

Postup:

Dortovy korpus potfeme dzemem. Z kompotu slijeme $téavu, vodou ji doplnime na ptl litru. Ovoce
nechame okapat.

Do pripravené stavy zamichdme pudinkovy prasek a cukr a za stalého michani uvarime béznym
zpusobem pudink.

Okapané ovoce rozlozime na korpus a na né nalijeme témér vychladly krém.Pri servirovani
dozdobime Slehackou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Poznamka:

Lepsi je, kdyz je dzem i kompot ze stejného ovoce.



