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Suroviny

Porce: 2

- vétsi kedlubna 1 ks

- maslo 2 Izice

- bramborové gnocchi 1 baleni

- podle chuti citronova stava 1 ks
. trocha soli 1 ks

- cukr podle chuti 1 ks

. trocha drceného kminu 1 ks

. cibule 1 ks

Doba pripravy: 20 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Kedlubnu oloupeme, nakrajime na ¢tvrtky a potom nastrouhdme na struhadle na platky. Na Izici
masla kedlubnu orestujeme, poté zalijeme troskou vody a dusime do zméknuti.

Ochutime soli, citronovou Stavou a drcenym kminem, pripadné podle chuti mirné prisladime.
Gnocchi uvarime v osolené vodé podle navodu. Nez se uvari, oloupeme jednu cibuli a nakrédjime ji na
tenké prouzky. Ty potom osmahneme do zhnédnuti na zbylé 1zici masla.

Uvarené gnocchi scedime a promichame s dusenou kedlubnou. Podavame ozdobené osmazenou
cibulkou.
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