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Suroviny

Porce: 6

- zakysana smetana 2 kelimek
- brambory 2 kg

- vejce 8 ks

- mald SiSka saldm junior 1 ks
- syr eidam 300 g

- olej 5 1zice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zapékani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Brambory oloupeme a dame varit, vejce uvarime natvrdo. Saldm nakréjime na kosticky a polovinu
oprazime na oleji. Nastrouhame si syr.

Do pekacku dame trosku oleje, uvarené brambory i vajicka nakrajime na platky a vrstvime do
pekacku. Na dno klademe nejprve brambory, dale vajicka, na ty nalijeme a rozetreme prvni kelimek
zakysané smetany, poklademe oprazenou polovinou saldmu a posypeme syrem.

Druhou vrstvu opakujeme stejnym postupem. Peceme v troubé predehraté na 220 °C priblizné 30
minut. Jakmile se zapece syr a vytvori se krusticka, je hotovo.
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