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Suroviny

Porce: 4

. kruti stehenni rizky 4 ks
- slaniny 4 platek

- nozic¢ky parku 2 ks

. porek 1 ks

- kyselou okurku 1 ks

- papriku 1 ks

- pepr 1 Spetka

. sul 1 Spetka

- Rama Classic 2 1zice

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Rizky naklepeme osolime a opepiime. Na kazdy fizek polozime 1 platek slaniny, 1/2 nozic¢ky pérku,
platek porku, 1/4 kyselé okurky, prouzek papriky - zavineme a omotame niti. Zavitky ddme do
Ramou vymazané zapékaci misy. Maso prubézné podlévame vodou, aby se vytvoril dostatek $tavy.
Podavame s bramborami nebo houskovym knedlikem.
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