Specle se syrovou omackou s kufecim masem
a Sunkou

Kategorie: Pokrmy

Autor: andrea

Suroviny

Porce: 4

- Specle 1 baleni

- gouda 150 g

- smetana na vareni 200 ml
- Sunka 100 g

. sul 2 Spetka

- pepr ¢erny mlety 1 Spetka
. parmazan 100 g

- pecorino 50 g

- kureci maso 300 g

- provensalské koreni 1 1zicka
- maslo 2 1zice

- olivovy olej 3 1zice

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni

Zarazeni: Obéd
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Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kureci maso nasekdme na mensi kousky, osolime, opeprime a posypeme provensalskym korenim a
ddme osmazit na panev s rozpalenym olejem. Pridame pokrajenou Sunku a vSe orestujeme. Prilijeme
smetanu a poté vSechny nastrouhané syry a promichame. Omacku dle chuti dochutime a nechdme
zhoustnout.

Dle navodu uvarime Specle, poté je slijeme a vlozime do rozpalené panve s maslem a 1 1zickou oleje.
Specle osmazime dozlatova.

Thned podéavame se syrovou oméckou.



