Husi pastika

Kategorie: Chutovky
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Suroviny

Porce: 4

- Husi jatra 500 g

- Veprova nebo teleci jatra 500 g
- Husi sadlo 11

- Vejce natvrdo 8 ks

- Cibule 4 ks

- Horcice 1 1zice

. Pepr, sul 1 Spetka

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Michani

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Na sadle podusime drobné nakrajenou cibuli, husi a veprova jatra. VSe rozmixujeme s varenymi
vejci, hor¢ici, mletym peprem a soli dohladka.
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Pastikou naplnime skleniCky, uzavreme je vicky a sterilujeme ve vodni lazni nejméné 1 hodinu pri
100°C.

Servirujeme nakrajené na silnéjsi platky prelité brusinkovym prelivem a posypané platky mandli.



