Krevetova péna s maslovymi toasty
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Suroviny

Porce: 4

. Bila zelatina 4 platek

- Syrové krevety 300 g

. Salotka 1 ks

. Cesnek 2 strouzek

- Olivovy olej 2 1zice

. Pazitka 1 svazek

- Syr100g

. Pept, stl 1 Spetka

- Smetana ke slehani 200 ml
- Rokety 50 ¢

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Zelatinu namo¢ime. Krevety oloupeme, omyjeme, osusime a aZ na nékolik kusti pokrajime. Salotku
a Cesnek nakrajime na kostiCky a spolu s krevetami opékame na oleji asi 4 min. Nechame vy-
chladnout. Pridame limetovou $tavu a ktru.

2. Pazitku pokrajime a smichdme s Cerstvym syrem a opeCenymi krevetami. Okorenime soli, Cernym
a rizovym peprem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

3. Zelatinu rozpustime a pfiddme do krému. Smetanu uslehdme dotuha a $lehacku rovnéz vmichdme
do krému. Chladime 60 min.

4. Roketu omyjeme a osusime. Krajice chleba opeceme, tthlopricné rozkrojime, namazeme kreveto-
vou pénou, ozdobime krevetami a roketou.



