Paprikove lodicky se syrovym krémem
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Suroviny

Porce: 4

- Mrkev 1 ks

- Celerovy rapik 1 ks

- Syr250 g

- Sekané bylinky 3 1zice

- Citronova stava 1 lzice

. Pept, stl 1 Spetka

- Cerveny a zluty paprikovy lusk 1 ks

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Mrkev ocistime, omyjeme a najemno nastrouhame. Celerovy rapik omyjeme a nakrédjime na
kousky. Cerstvy syr promichame s mrkvi, celerem, bylinkami a citronovou stavou. Krém podle chuti
osolime a opeprime.

2. Paprikové lusky omyjeme, rozpulime, zbavime semen a jesté jednou rozpulime. Vzniklé paprikové
lodicky naplnime krémem. Ozdobime listem saldtu, bylinkami a najemno strouhanou mrkvi.

Tip: Krémem muzeme potrit napriklad i rozptlenou bagetu. Oblozime ji listy salatu, platky rajcat a
koleCky papriky. Potom prilozime horni polovinu a bagetu nakrajime na platky.
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