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Suroviny

Porce: 4

. Cervend repa 500 g

- Mrkev 300 g

- Cibule 3 ks

- Slunecnicovy olej 2 Izice

- Masovy vyvar z kostky 250 ml
- Strouhany kren 1 1zice

. Pept, stl 1 Spetka

- Petrzelka 1 svazek

- Zakysana smetana 4 lzice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
1. Repu oloupeme, mrkev o¢istime. Omyjeme, osusime a nakrajime na kosticky.
2. Oloupanou cibuli nakrajime na osminky a dame zesklovatét na rozehraty ole;j.

3. Pridéme pripravenou repu a mrkev, opeceme, podlijeme masovym vyvarem, prikryjeme poklickou
a dusime zhruba 40 min. na mirném ohni.

4. Poté vmichédme strouhany kren, osolime, opepiime a osladime.
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5. Z omyté petrzelky otrhame listky a jemné nasekdme. Primichame do zeleniny.

6. VSe upravime na talire a stred pokrmu ozdobime zakysanou smetanou.



