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Suroviny

Porce: 4

- Rajce 500 g

. Cesnek 2 strouzek

- Cibule 3 ks

- Olej 1 1zice

- Rajcatovy protlak 3 1zice
- Petrzel, pazitka, bazalka 1 svazek
- Bobkovy list 1 ks

- Zeleninovy vyvar 250 ml
. Pept, stl 1 Spetka

- Cukr 1 ks

. Zelatina 6 platek

- Bilek 1 ks

- Smetana 100 ml

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Raj¢ata omyjeme, o¢istime a posekdme. Cesnek a cibuli oloupeme a nakréjime nadrobno. Na
rozehratém oleji zesklovatime cibuli. Pridame rajCata a protlak a 10 min. podusime. Bylinky omyjeme
a posekame.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

2. K raj¢atim pridame vyvar, petrzelku, rozmaryn, tymidn, bobkovy list a ¢esnek, osolime, opeprime,
prisladime. Prikryté dusime 1 hodinu. Namoc¢ime Zelatinu.

3. Rajcata propasirujeme. Ve vzniklé péné (500 ml) rozpustime vymackanou zelatinu a pridame zbylé
bylinky. Jakmile zaCne Zelirovat, vmichame bilek uslehany se smetanou dotuha. Naplnime do
formicek vyplachnutych studenou vodou a uloZime na 6 hodin do chladu. Vyklopime a podavame.



