Portugalska pomazanka z ancovicek
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Ancovicky 1 ks

. Lucina 1 ks

- Pomazéankové maslo 1 ks
. Mékké maslo 1 1zice

. Plnotucna horcice 1 ks

. Slehaéka 1 ks

. Pept, stl 1 Spetka

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Portugalsko

Pocet porci: 4

Postup:

V mise smichame zméklé méslo s Luc¢inou a pomazankovym maslem, priddme plnotucnou horcici,
Spetku soli, pepre a ru¢nim slehacem vyslehdme. Podle potreby priddme Slehacku, nebo kysanou
smetanu.

Nakonec vmichdame okapané, na jemnoucko pokrajené ancovicky. Daji se dobre rozdrtit i vidlickou.
Pomazanku ddme na 20 minut do chladni¢ky vychladit.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

Toto mnozstvi staci na 6 krajicka chleba, z kterého vyrabim minidortiky plnéné Sunkou, syrem,
kapary atd. Dozdobeni slaného dortiku je na kazdém.



