Plnenée slane palacinky

Kategorie: Moucniky

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 2

- Cesnek 1 strouzek

- eidam 100 g

- mléko 1.21

- hladkd mouka 10 Izice
- paprika 1 ks

- pepr 1 Spetka

. porek 200 g

- rajcata 350 g

- sladka smetana 50 ml
. sul 1 Spetka

- Sunka 200 g

- vejce 2 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

1.Porek, Sunku, raj¢ata a papriku nakrajet na kostky. Sunku opéct na oleji, pfidat ¢esnek nasekany
na jemno, porek, rajCata, papriku. Kratce podusit a vmichat smetanu a polovinu syra. Sul, pepr a
podusit.

2.Palacinky naplnit smési, svinout a narovnat do zapékaci misy vymazané tukem. Posypat syrem a
kratce zapéct ve vyhraté troubé.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/




