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Suroviny

Porce: 5

- cukr moucka 4 Izice
- kakao 4 1zice

- maslo 50 g

- mléko 3 dl

- piskoty 120 g

- solamyl 2 Izice

. Slehacka 1 baleni

- vejce 2 ks

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Slehani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Maslo s kakaem smichdme nad parou. Do rozpusténého masla priddme rozslehané vejce s mlékem,
solamylem a cukrem. Plamen na sporaku zmirnime a smés Slehame, dokud krém nezhoustne. Poté ho
dame vychladit. Mezitim naklademe asi 12 piSkotl vzdy na samostatny na talifek. Ochlazeny krém
opét vyslehame, vlozime do zdobicky a naneseme na piskoty. Kazdy moucnik ozdobime Slehackou a
podavame.
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