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Suroviny

Porce: 7

- cukr krupice 50 g

- cukr moucka 2 Izice

- jahodovy kompot 2 sklenice
- limetka 1 ks

- maslo 90 g

- Cokoladové susenky 300 g

- Slehacka 250 g

- tvaroh 500 g

- voda 50 ml

- zelatina 1 baleni

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 7

Postup:

Na dortovy korpus rozdrtime v mixéru 250 g ¢okoladovych maslovych susenek a 90 g masla. Vnitrek
rozeviraci kruhové formy vysteleme alobalem a suSenkovou smés natlacime pomoci Izice do formy
(vCetné stén) a v ledni¢ce nechame vse asi pul hodinky ztuhnout.

Mezitim si pripravime napln z vyslehaného tvarohu, limetkové stavy, 50 g cukru. Dame do néj
uslehanou Slehacku s 2 1zicemi mouckového cukru a vétsi Cast zelatiny.

Zbylou zelatinu, kterou si udélame dle navodu dame do rozmixovanych jahod z jahodovych kompotl
(bez stavy).


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Na korpus dame nejdrive tvarohovy zaklad a pak jahodovy. Dame vychladit do lednice.



