Zapecene palacinky
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Autor: wencek

Suroviny

Porce: 5

- cukr krystal 40 g

- cukr moucka 120 g

- vanilkovy cukr 6 balicek
- hladkd mouka 120 g

- olej 1 1zice

- Zloutek 1 ks

- rozinky 20 g

- rum 1 1Zice

- smetana ke Slehani 5 dl
- vlasské orechy 100 g

- voda 2 dl

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zapékani
Zemé: Srbsko

Pocet porci: 5
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Postup:

Rozslehame vejce, prisypeme mouku a cukr a hladce rozmichame, pak priddme vodu a pripravime si
ridké palacinkové tésto. Nechame je odpoc¢inout a pak na oleji upec¢eme palacCinky. Smichame
orechy, 20 g cukru krystal, 1 sacek vanilkového cukru a rozinky. Palacinky tim naplnime, polijeme
trochou rumu, sto¢ime, rozkrajime napul a naskladame do zapékaci misy. Smetanu uslehame,
vmichame do ni mouckovy a vanilkovy cukr a Zloutek a palacinky zalijeme. Zapeceme v troubé pri
250 °C asi 20 minut.

Poznamka:

solime podle chuti



